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OKINAWAフルーツらんど　2階

グルメプラングルメプラングルメプラン

〒905-0005　沖縄県名護市字為⼜1220-71

TEL：(0980)52-1568

AM11:00 ～ PM2:00L.O.

FAX：(0980)52-1104
yoyaku.group@okinawa-fruitsland.comE-mail：

※お食事画像はイメージです。
　⼀部料理内容及び器が変更になる場合がございます。

※ごはん類・汁物のおかわりは有料となります。別途お問合せください。

タコライスとミニ 沖縄

ひつまぶし ゆし

松花堂

1,320円税
込

安里家ダイニング＆キッチン

お き な わ

増量増量増量
ごはん

増量増量増量
タコスミート

沖縄フルーツランド株式会社

1,540円税
込

1,870円税
込 1,980円税

込

1,980円税
込

沖縄そば
お き な わ

ミニジューシーそばと

鶏飯 膳 豆腐鍋膳
け い は ん ぜ ん ど う ふ な べ ぜ ん

膳
し ょ う か ぜ ん

LUNCH
TIME

ど う

202607・魚の照焼き
・ローストポーク ・筑前煮・天ぷら（4種）

・酢の物
・ごはん ・みそ汁
・つぼ漬け

・炭火焼チキンステーキ
・薬味（紅しょうが/わさび漬け/ねぎ/ガリ/わさび）

・島豆腐の厚揚げ

・酢の物・ごはん（きざみ海苔） ・だし汁

・ゆし豆腐 ・天ぷら（４種）
・ローストポーク ・豚の角煮 ・島豆腐の厚揚げ

・春雨サラダ ・酢の物

・ゴーヤーチャンプルー

・ごはん

・沖縄そば（ソーキ/かまぼこ/ねぎ/紅しょうが）
・酢の物・ジューシー（沖縄風炊き込みご飯） ・つぼ漬け

・タコライス ・ミニ沖縄そば

・天かす
・錦糸⽟⼦

・つぼ漬け ・ミミガーキムチ和え



1第 位
修学旅行
人気

１階ショッピングゾーンには、沖縄
で人気のお菓子から伝統的なお菓子
をはじめ、フルーツジュースや沖縄
そば、シーサーや塩、黒糖などの
特産品を多数取り揃えております。
お食事と合わせて沖縄土産のお買い
物もお楽しみください。

TEL：(0980)52-1568
FAX：(0980)52-1104

yoyaku.group@okinawa-fruitsland.comE-mail：

タコライスとミニ

沖縄

～  デイゴ ～

1,320円税
込

お き な わ

増量増量増量
ごはん

増量増量増量
タコスミート

1,430円税
込

1,650円税
込

1,430円税
込

沖 縄 そば
お き な わ

セットそば

幕の内

鶏 雑 炊

修学旅行おすすめ
ランチメニュー

OKINAWAフルーツらんど

※お食事画像はイメージです。⼀部料理内容及び器が変更になる
　場合がございます。

同一メニューを選択いただき FAXまたはメールにてご予約ください

沖縄フルーツランド株式会社

セット
と り ぞ う す い

ご予約時に　　　　もお送りください

食事予約担当

ま く う ち

お問合せ先
まで

OKINAWAフルーツらんど　2階

安里家ダイニング＆キッチン

AM11:00 ～ PM2:00L.O.LUNCH
TIME

・沖縄そば（ソーキ/かまぼこ/ねぎ/紅しょうが）
・ジューシー（沖縄風炊き込みご飯） ・つぼ漬け

・チキンの甘⾟煮 ・鮭フレーク

・つぼ漬け
・薬味（ねぎ/ガリ/わさび）・錦糸⽟⼦

・椎茸の甘煮

・酢の物・ごはん（きざみ海苔） ・だし汁

・ハンバーグ・焼肉 ・チキン唐揚げ
・和え物・野菜サラダ・サラダスパゲティー
・つぼ漬け・ごはん ・ミニ沖縄そば

行程表行程表行程表

≪ショッピングゾーン≫
＼おみやげいっぱい／

202607

・タコライス ・ミニ沖縄そば



厳選
おもてなしプラン厳選
おもてなしプラン厳選 おもてなしプラン
安⾥家ダイニング＆キッチン安⾥家ダイニング＆キッチン安里家ダイニング＆キッチン

豚ロース陶板焼き膳

2,980円税
込

豚ロース陶板焼き
　　　　　　＆沖縄そば

1,980円税
込

・魚の照焼き・ローストポーク

・筑前煮

・天ぷら（4種）

・酢の物

・ごはん ・みそ汁

・つぼ漬け

・陶板焼き（豚ロース、野菜、焼肉のタレ）

・豆板醤

・ごはん ・酢の物

・沖縄そば（三枚肉、かまぼこ、ねぎ、紅しょうが）

・陶板焼き（豚ロース、野菜、焼肉のタレ）

・豆板醤

※お食事画像はイメージです。⼀部料理内容及び器が変更になる場合がございます。

厳選された沖縄料理
沖縄の味覚を、ゆったりと味わう贅沢な時間。ご旅行・団体利⽤にもおすすめです。

OKINAWAフルーツらんど 2階OKINAWAフルーツらんど 2階OKINAWAフルーツらんど　2階

沖縄県名護市字為⼜1220-71沖縄県名護市字為⼜1220-71沖縄県名護市字為又1220-71

安⾥家ダイニング＆キッチン安⾥家ダイニング＆キッチン安里家ダイニング＆キッチン
沖縄フルーツランド株式会社沖縄フルーツランド株式会社沖縄フルーツランド株式会社

TEL：TEL：TEL：(0980)52-1568(0980)52-1568(0980)52-1568
FAX：FAX：FAX：(0980)52-1104(0980)52-1104(0980)52-1104

【お問合せ】【お問合せ】【お問合せ】

yoyaku.group@okinawa-fruitsland.comyoyaku.group@okinawa-fruitsland.comyoyaku.group@okinawa-fruitsland.com

〈単品料金　　　〉
・ごはん 300円

・ジューシー 300円

・つぼ漬け 100円

・みそ汁 150円（鋳鍋一杯分）

・そばだし 150円（鋳鍋一杯分）

・豆板醤 100円

(税込表記) ※おかわりも同料金となります。

・オリオンビール 850円 ・ノンアルコールビール 500円 ・ソフトドリンク 330円
(ドラフト 中瓶) (オリオンクリアフリー 小瓶) (コーラ・オレンジ・ウーロン茶)



沖縄県産

あぐー豚

沖縄県産

あぐー豚
沖縄県産

あぐー豚

極み
あぐー豚プラン極み
あぐー豚プラン極み あぐー豚プラン

あぐー豚ロース陶板焼き ちゅらしま膳 3,630円税
込

・魚の照焼き・ローストポーク

・筑前煮
・天ぷら（4種）
・酢の物・ごはん ・みそ汁 ・つぼ漬け

・陶板焼き（あぐー豚ロース、野菜、焼肉のタレ）
・豆板醤

あぐー豚しゃぶしゃぶ膳 3,410円税
込

・魚の照焼き ・ローストポーク・筑前煮

・酢の物
・フーチャンプルー ・みそ汁

・フルーツ

・しゃぶしゃぶ（あぐー豚ロース、野菜、ポン酢）

・ジューシー
・つぼ漬け

あぐー豚ロース陶板焼き
 






















＆沖縄そば

2,750円税
込

・ごはん ・酢の物
・沖縄そば（三枚肉、かまぼこ、ねぎ、紅しょうが）
・陶板焼き（あぐー豚ロース、野菜、焼肉のタレ）

・豆板醤

OKINAWAフルーツらんど 2階OKINAWAフルーツらんど 2階OKINAWAフルーツらんど　2階

沖縄県名護市字為⼜1220-71沖縄県名護市字為⼜1220-71沖縄県名護市字為又1220-71

安⾥家ダイニング＆キッチン安⾥家ダイニング＆キッチン安里家ダイニング＆キッチン
沖縄フルーツランド株式会社沖縄フルーツランド株式会社沖縄フルーツランド株式会社

TEL：TEL：TEL：(0980)52-1568(0980)52-1568(0980)52-1568
FAX：FAX：FAX：(0980)52-1104(0980)52-1104(0980)52-1104

安⾥家ダイニング＆キッチン安⾥家ダイニング＆キッチン安里家ダイニング＆キッチン

※お食事画像はイメージです。⼀部料理内容及び器が変更になる場合がございます。 ※ごはん類・汁物のおかわりは有料となります。別途お問合せください。

【お問合せ】【お問合せ】【お問合せ】

yoyaku.group@okinawa-fruitsland.comyoyaku.group@okinawa-fruitsland.comyoyaku.group@okinawa-fruitsland.com



アレルギー対応メニュー　      

（特定原材料８品目不使⽤）

特定原材料8品目不使用メニュー

野菜炒め キャベツ/人参/青菜/塩/コショウ

春雨サラダ 春雨（中国製造）/砂糖/山くらげ/木耳/黄パプリカ/人
参/赤パプリカ/醸造酢/植物油/食塩/スウィーティー果
汁/シークヮーサー果汁/唐辛子/トレハロース/調味料
（アミノ酸）/甘味料（アセスルファムK、スクラロー
ス）/着色料（銅葉緑素）/（一部にごまを含む）

おひたし ほうれんそう/塩

野菜のお膳
ごはん 白米

1,320円（税込）
すまし汁 ワカメ/椎茸/昆布ダシ/椎茸ダシ/塩

卵・乳・小麦・そば・えび・かに・落花生（ピーナッ
ツ）・くるみは使用しておりません。

大豆製品（醤油）は使用しておりません。

※こちらのメニューの加工・調理は、他のメニューと同じ厨房を使用
し、調理器具は共通のものを使用しております。

梅干し 小梅/漬け原材料(食塩/醸造酢)/酸味料/ソルビット/
調味料(アミノ酸等)/着色料(赤102)/甘味料(ステビア)

OKINAWAフルーツらんど

【ご注意】
団体様でご予約いただく場合に、該当するお客様への対応メニューですので、
全てのお客様への提供メニューではございません。ご了承下さい。



特定原材料8品目不使用メニュー

チキンソテー 鶏肉/塩/コショウ

野菜炒め キャベツ/人参/青菜/塩/コショウ

春雨サラダ 春雨（中国製造）/砂糖/山くらげ/木耳/黄パプリカ/人
参/赤パプリカ/醸造酢/植物油/食塩/スウィーティー果
汁/シークヮーサー果汁/唐辛子/トレハロース/調味料
（アミノ酸）/甘味料（アセスルファムK、スクラロー
ス）/着色料（銅葉緑素）/（一部にごまを含む）

チキンのお膳
おひたし ほうれんそう/塩

1,650円（税込）
ごはん 白米

卵・乳・小麦・そば・えび・かに・落花生（ピーナッ
ツ）・くるみは使用しておりません。

大豆製品（醤油）は使用しておりません。

※こちらのメニューの加工・調理は、他のメニューと同じ厨房を使用
し、調理器具は共通のものを使用しております。

すまし汁 ワカメ/椎茸/昆布ダシ/椎茸ダシ/塩

梅干し 小梅/漬け原材料(食塩/醸造酢)/酸味料/ソルビット/
調味料(アミノ酸等)/着色料(赤102)/甘味料(ステビア)

特定原材料8品目不使用メニュー

魚の素揚げ 白身魚/塩/コショウ

野菜炒め キャベツ/人参/青菜/塩/コショウ

春雨サラダ 春雨（中国製造）/砂糖/山くらげ/木耳/黄パプリカ/人
参/赤パプリカ/醸造酢/植物油/食塩/スウィーティー果
汁/シークヮーサー果汁/唐辛子/トレハロース/調味料
（アミノ酸）/甘味料（アセスルファムK、スクラロー
ス）/着色料（銅葉緑素）/（一部にごまを含む）

魚のお膳
おひたし ほうれんそう/塩

1,650円（税込）
ごはん 白米

卵・乳・小麦・そば・えび・かに・落花生（ピーナッ
ツ）・くるみは使用しておりません。

大豆製品（醤油）は使用しておりません。

※こちらのメニューの加工・調理は、他のメニューと同じ厨房を使用
し、調理器具は共通のものを使用しております。

すまし汁 ワカメ/椎茸/昆布ダシ/椎茸ダシ/塩

梅干し 小梅/漬け原材料(食塩/醸造酢)/酸味料/ソルビット/
調味料(アミノ酸等)/着色料(赤102)/甘味料(ステビア)



肉類・魚類を使わないメニュー

野菜炒め キャベツ/人参/青菜/豆腐/塩/コショウ

島豆腐の厚揚げ 島豆腐/塩/揚げ油

春雨サラダ 春雨（中国製造）/砂糖/山くらげ/木耳/黄パプリカ/人
参/赤パプリカ/醸造酢/植物油/食塩/スウィーティー果
汁/シークヮーサー果汁/唐辛子/トレハロース/調味料
（アミノ酸）/甘味料（アセスルファムK、スクラロー
ス）/着色料（銅葉緑素）/（一部にごまを含む）

ごはん 白米

精進料理のお膳 すまし汁 ワカメ/麩（小麦粉）/昆布ダシ/椎茸ダシ/塩

1,650円（税込）
もずく酢 もずく/キュウリ/酢/みりん/砂糖/濃口醬油（一部に大

豆を含む）

牛肉・豚肉・鶏肉・魚介類は使用しておりません。

動物性のダシは使用しておりません。

※こちらのメニューの加工・調理は、他のメニューと同じ厨房を使用
し、調理器具は共通のものを使用しております。

つぼ漬け 干し大根/唐辛子/漬け原材料(食塩/醤油/砂糖)/
調味料(アミノ酸)/調味料/甘味料(ステビア)/
保存料(ソルビン酸K)/着色料(黄4/黄5)/
(一部に⼩⻨･⼤豆を含む)

フルーツ オレンジ/パイナップル

肉類・⿂類を召し上がらないお客様向けメニュー

【ご注意】
団体様でご予約いただく場合に、該当するお客様への対応メニューですので、
全てのお客様への提供メニューではございません。ご了承下さい。

OKINAWAフルーツらんど



OKINAWA フルーツらんど 

食事予約に関するキャンセルポリシー 

 

OKINAWA フルーツらんどのレストランご利用について、食事予約の全部または一部を取り消し 

される場合は、以下のとおり取消料を申し受けいたします。 

 

全部取消の場合 取消料（注 2） 

取消日（注 1） 通常予約の場合 貸切予約の場合（注 3） 

利用日の当日、無連絡による欠食 100％ 100％ 

利用日の前日 50％ 100％ 

利用日の 2 日前 30％ 80％ 

利用日の 3 日前 20％ 50％ 

利用日の 4 日前～7 日前 10％ 30％ 

利用日の 8 日前～14 日前 － 10％ 

 

一部取消（人員の減少）の場合 取消料（注 2） 

取消日（注 1） 通常予約の場合 貸切予約の場合（注 3） 

利用日の当日、無連絡による欠食 100％ 100％ 

利用日の前日 50％ 50％ 

利用日の 2 日前 － 30％ 

利用日の 3 日前～7 日前 － 20％ 

 

（注1） 予約キャンセル依頼のメールや FAX を受信した日を取り消した日とします。 

旅行期間中に一部取消しなど通知が厳しい状況の場合は、営業時間内に電話連絡による

キャンセル依頼もお受けいたします。 

取消日については、利用日の前日から起算してさかのぼった日となります。 

（注2） パーセント（％）は、ご予約された食事料金に対する取消料率です。 

（注3） 貸切予約とは、お客様の申し出により貸切会場を希望され、1 号館や 2 号館などの会場 

貸切を確約した予約（マイクや音響機材等の使用など他のご予約をお受けできない状態

等も含む）を指します。 

 

＜その他ご案内＞ 

➀食事内容が決定していない場合は、最低価格（定価）に対しての取消料率となります。 

②取り消しされた人数分の取消料を申し受けいたします。また、計算上生じた 1円未満の端数は、 

これを切り捨てします。 

③旅行日程変更による予約日変更（延期）については、上記基準にて取消料を申し受けます。 

 

特別食材を使用したオリジナルメニューやご利用日が大型連休の場合は、上記規定をご相談させて

いただく場合がございます。 

2025 年 1 月 1 日改定 
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